
Τιµή: €40,00 άτοµο
Price per person: €40,00

Καλωσόρισµα µε Rosé Champagne
Welcome with Rosé Champagne

Σούπα παρµαντιέ µε ψητές καραβίδες και ελαιόλαδο µυρωδικών
Parmantier soup with roasted crayfish and herb-scented virgin olive oil

∆ροσερό µπουκέτο από σαλάτες µε ρόκα, σπανάκι, baby λαχανικά,
ζεστό κατσικίσιο τυρί και βινεγκρέτ κόκκινων φρούτων
Bouquet of fresh rocket, spinach, baby vegetables,
grilled goat’s cheese and red berry vinaigrette

Εσκαλόπ φιλετάκια από µοσχαράκι γάλακτος
σε ριζότο µυρωδικών, πράσινα σπαράγγια
και σάλτσα από κρασί Vinsanto
Escalope of tender veal on herb risotto,
green asparagus and Vinsanto wine sauce

Κύλινδρος µε σοκολάτα γάλακτος
σε τραγανό φιγιεντίν, φρούτα του πάθους
και παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης
Milk chocolate cylinder on crunchy feuillentine,
passion fruit and Madagascar vanilla ice cream

Καφές, Τσάι
Coffee, tea
Mignardises
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